BISTORAZIONE - RESTAURACION
RESTAURATION

Codice Confezione

D361112X1 FL 12 x 750 ml

Caratteristiche fisiche:
Aspetto: liquido limpido incolore

Odore: alcolico
Densita: 1.00kg/|
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SCHEDA TECNICA

Rev. 1

Food-HACCP

Food San

Detergente per la rapida pulizia e sanificazione
delle superfici. Ideale per sistemi HACCP

Soluzione sanificante idroalcolica pronta all'uso e senza
risciacquo per applicazioni HACCP. Per una rapida
pulizia ed efficace sanificazione di tutte le superfici
lavabili. Per rimuovere la carica microbica sugli attrezzi a
contatto con alimenti (coltelli, affettatrici, taglieri e attrezzi
da cucina in genere). Ottimo per la pulizia interna dei
frigoriferi.
Campi d'impiego:
Rapida ed efficace sanificazione di tutte le superfici lavabili.
Raccomandato per la pulizia di piani di lavoro, superfici in
acciaio, forni a microonde, interno dei frigoriferi, attrezzi di
cucina, affettatrici, vetrine, espositori.
Modo d'uso:
Prodotto pronto all'uso. Applicare direttamente sulla superficie
da trattare, lasciare agire (azione antibatterica: 5 minuti;
azione antimuffa: 10 - 15 minuti), quindi passare con un panno
o carta monouso, strofinando sullo sporco piu ostinato, fino a
rendere la superficie asciutta.
Avvertenze:
Il prodotto e inflammabile per la presenza di alcool. Per la sua
natura debolmente acida dovuta alla presenza dell'aceto nella

formulazione, se ne sconsiglia I'uso su marmi lucidi.

Contiene (racc. 89/542 CEE), Composizione chimica (reg. 648/2004/EC):
alcool isopropilico 15% - 30%, tensioattivi cationici (Bardac 22) < 1%, aceto naturale.;
Biodegradabilita> 90% (art. 2,4 L. 26/4/83 n° 136)

Liquido e vapori infiammabili. Provoca grave irritazione oculare. Tenere fuori dalla portata dei bambini.
Tenere lontano da fonti di calore / scintille / fiamme libere / superfici riscaldate. Non
fumare. In caso di contatto con gli occhi: sciacquare accuratamente per parecchi
minuti. Togliere le eventuali lenti a contatto se e agevole farlo. Continuare a
sciacquare.
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